
La porte d’à côté
 B i è r e s  e n  f û t

Voir le tableau noir au bar,
car nous avons souvent 

des nouveautés sur nos 15 lignes !

Nos régulières :
Nos bières maison
Sapporo (blonde 5%)
Blanche de Chambly (5%)
1664 blanche (5%)
IPA du Nord Est (6%) - Pinte à 9.25
Pinte du mois à 6

4.50
9.00

22.00
9.50

Bock 8oz
Pinte 20oz
Pichet 
Palette 4 verres

Daiquiri aux fraises
Montellier
Gin tonic Alphonse
Limonade maison
Liqueur ou jus
Mojito virgin
Red Bull
Rhum & coke Noroi 
Virgin Caesar
1664 zéro
Heineken
Atypique (saveurs variées)
Corona
Sapporo

Vins sans alcool (voir verso) !

S a n s  a l c o o l
5.00
3.00
5.00
5.00
3.00
5.00
4.00
5.00
5.00
5.25
5.00
5.00
5.00
5.00

B r e u v a g e s  c h a u d s
Café filtre
Café décaféiné
Espresso
Allongé
Café latté caramel ou érable
Choco-expresso
Cappuccino
Chocolat chaud caramel
Chocolat chaud smores
Thé ou tisane
Café alcoolisé camping

Café alcoolisé
(Amarula, Bailey’s ou Coureur des bois)

3.00
3.50
3.00
2.75
5.00
4.00
4.00
5.00
5.00
3.00
8.00

7.25

L e s  s h o o t e r s
Marteau
Uppercut
Jolly Rancher
Jagger Bomb
Blow Job
Fireball

4.25
4.25
4.25
5.25
5.25
4.25

(crème fouettée, gaufrette)

(guimauve, pirouline)

(chocolat, guimauve)

Coup de coeur
de notre équipe !

Nos bières en canettes
Smirnoff ice

Voir le présentoir réfrigéré à l’accueil, pour
connaitre les nouveautés en canettes !

L e s  c a n e t t e s
6.00
6.50



L e s  v i n s  

Jacob’s Creek Pinot (blanc)
Hoya de Cadenas (rouge)
Listel Terre du midi (rosé)
Dao Adega De Penalva (rouge-blanc)

15
14
14
14

28
25

-----
24

½ litre

7.50
7.00
7.25
6.75

Vins disponibles en 3 formats

Quintessence Château Pesquié (rouge-bio)
L’Orpailleur (rouge-Québec)
Torres Natureo sans alcool (rouge)
Vin framboise noire (rouge-bio- Québec)

Torres Natureo sans alcool (blanc)
Mascota Chardonnay (blanc)
Mascota Cabernet-Sauvignon (rouge)
Vin aux bleuets (rosé-bio-Québec)

Vins disponibles en bouteilles seulement

48
32
20
40

Abricot brandy sour
Gin Québécois
Mojito menthe
Rhum & coke
Sex on the beach

L e s  p i c h e t s

27
27
28
27
28

Un cocktail et une bière
 à 6$ chaque mois.

Demander au service !

🍋 Acidulés

Abricot Brandy Sour
Un petit nuage acidulé qui réveille le sourire
8.75

Amaretto Sour  
Douceur d’amande et fraîcheur citronnée,
parfaitement équilibré 8.75

Avril Amaretto 
Crémeux, citronné, réconfortant…un sour avec
du caractère 11.25

Margarita 
La lime qui claque, la tequila qui danse 11.25

Mojito à la menthe 
Un vent d’été, frais et mentholé 8.75

Mojito framboise menthe 
Le mojito… mais plus coquin, plus fruité, plus
gourmand 11.25

La porte d’à côté

L e s  c o c k t a i l s .  
S i r o t e r .  P a r t a g e r .

20
32
33
28

🍓Fruités

Limonade tropicale 
Un punch ensoleillé, pétillant et joyeux 9.25

Sangria (blanc, rouge ou rosé)
Des fruits, du soleil, et l’envie de jaser
longtemps Verre 9. Pichet 25.50

Sangria rosée framboise 
Rosée, fruitée, charmeuse… un verre qui
séduit 9.00

Daiquiri aux fraises 
Rouge, glacé, gourmand : un dessert qui se
boit 9.00

Sex on the Beach 
Fruité, doux, nostalgique… le goût des soirées
d’été. 9.25

Rhum canneberge  
Léger, fruité, juste assez épicé pour intriguer
8.75

🍸 Classiques

Gin Tonic
Sec, simple, rafraîchissant. Le classique
indétrônable 8.75

Mimosa bière
Un brunch ensoleillé… version pub. 8.75

Bloody Caesar
Salé, relevé, parfait pour repartir du bon pied
8.75

Rhum cola ou 7up
Le duo simple et efficace, toujours gagnant 8.75

Red Bull & Vodka
L’énergie d’une soirée qui ne veut pas finir 8.75

Limonade maison
Une limonade d’enfance… mais pour adultes
8.75


