MENkU

FAIT ICI POUR TON PLAISIR

Les fondues parmesan 1) 10

Fondues maison au parmesan, sauce tomatée &
petite salade. Dorées & irrésistibles.

Péches, brie & noix ¥ 10

Péches caramélisées, noix croquantes & brie fondant
sur pain chaud. Douceur & décadence.

Soupe & I'oignon 12) 9
Soupe maison, croGton gratiné, fromage fondu, pain
bretzel et bacon. Chaud, délicieux et réconfortant.

Brie qui fond de bonheur ¥ 14

Brie chaud, sirop d'érable, noix & canneberges,
croGtons dorés. A partager... ou pas.

Saucisses roulées ¥ 6

Saucisses enroulées dans une pdte croustillante.
Avec salade verte & sauce miel-moutarde. Humm !

ENTREES

Frites maison

Oignons francais avec sauce au miel

Ailes de poulet (6) (thai, siracha, sel & poivre)
Bruschetta chaude tomatée & coulis balsamique
Crevettes tempura (4) & salade verte

Béatonnets de fromage & salade verte

LES PATES

Carbonara 17
Pennes Alfredo maison, bacon & oignon vert.

Deux pains a l'ail dorés. Crémeux & réconfortant.
Gourmande 19
Pennes avec sauce whisky maison, porc effiloché,
pepperoni, saucisse, bacon et oignons frangais. Cochon'!
Mac & cheese ¥ 18

Macaronis gratinés, sauce au fromage maison, o
oignons confits & bacon. Extra smoked meat (6). Miam !
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MENU ENFANTS  rourenfontde2ans s moins

Inclus un jus & un dessert pour 8$.

Pizza sourire ¥

Une pizza sur pain pita avec pepperoni, sauce
tomatée, mozza et frites maison. Hummm !
Poutine

Petite portion de frites dorées, de fromage en grains
et de sauce brune. Plat réconfortant !

Poulet & frites

Poulet popcorn qui croustille, avec des frites dorées &
croquer. Pour les minis gourmands !

Si vous hésitez, prenez
tout ! Ici on ne juge

jamais les bons vivants.

PLATS A PARTAGER

Nachos d’a coté 18

Croustilles chaudes, fromage marbré, poivrons, olives,
piment & oignon vert. Salsa & créme sdre. % nachos (10)
Extras : poulet (4), boeuf (5), smoked meat (6) porc (4)

Panier qui rassemble ¥ 25

Batonnets de fromage, ailes, oignons frangais &
poulet popcorn. Mayo maison & sauce tomatée.

PAN I N I S Servi avec frites & salade

Poulet effiloché 17

Poulet grillé, mayo au pesto maison, poivrons & to-
mates fraiches & mozza. Grillé & la perfection.

Smoked meat ¥ 19

Tranches généreuses de smoked meat, sauce miel-
moutarde, mozza & oignons confits. Sucré & fumé.

Porc effiloché 17

Porc effiloché, mozza, confit oignon-champignon &
sauce miel-moutarde. Gourmand.

Club 18

Poulet pané croustillant, tomate, salade croquante,
bacon fumé, mozza & mayo maison.

SALADES GOURMANDES
Salade de chévre ¥ 20

Mesclun, poires, noix, canneberges, chévre en
cubes & quenelle frite. Vinaigrette balsamique-
sureau maison. Tendre & croquante !

Salade d’a coté 18

Mesclun, poulet, mozzarella, mandarines, noix &
canneberges. Vinaigrette framboise-érable
maison. Tendre, fruitée, bien dici.

PIZZAS

Garnie 17

Sauce pizza maison, pepperoni, Mozza, poivrons &
champignons. Généreuse & fondante !

Cochonne 19
Sauce whisky bbg, pepperoni, mozza, porc effiloché,
saucisse et bacon. Décadent et goUteux !

Chévre ¥ 18
Pesto basilic maison, tomates, poivrons, cignons,

olives, bceuf haché & cubes de fromage de chévre.
Différente et fiere !




MENU

FONDS MARINS
Fish & frites ¥ 23

Aiglefin pané & la biére, frites maison, sauce tartare
maison & salade croquante. Plat aimé de tous !

Sauté de crevettes 24

Crevettes bien saisies, riz basmati, légumes fondants,
sauce ail-lime & sriracha qui réveille.

Pavé de saumon 30

Saumon poélé, légumes grillés et riz basmati, le tout
nappé d'une sauce vierge aux tomates, capres & oignons.

B U RG E Rs Servi avec frites & salade
Burger de boeuf ¥ 19

Beeuf grillé, sauce whisky BBQ maison, bacon, mozza
fondant & oignons frangais. Costaud & adoré de tous !

Fameux végé 17

Galette tofu-soya, mayo maison, brie, salade,
confit oignon champignon. Burger qui fait du bien.

Poulet croquant spicy 18

Poulet pané, bacon, salade, tomate, mozza, mayo
épicée. Un bon burger de poulet !

POUTINES

Classique 13
Frites maison, fromage en grains et sauce brune.
Tao ¥ 18

Poulet popcorn, fromage, sauce tao sucrée, oignons
confits & sésame. Un wow assuré.

Celle d’a coté 17
Boeuf haché, fromage, poivrons sautés & confit oignon
champignon. Savoureuse & généreuse.

Porc 17

Porc effiloché, fromage en grains, sauce brune et
trait de sauce whisky. Gourmand !

Smoked meat 19

Tranches de smoked meat, fromage, sauce chaude,
trait de moutarde jaune & cornichon. Exquise !

Légende
W coup de cceur de notre équipe
12) plat cuising sur place

option sans gluten avec modification

Merci de nous faire part de vos allergies,
intolérances avant de commander.

Si vous hésitez encore...

prenez une biére ou
cocktail ca aide.

PROTEINES

Général tao ¥ 19

Poulet popcorn croustillant, nappé de notre sauce
tao sucrée, servis sur riz basmati ou nouilles chinoises,
avec légumes grillés. Extra poulet popcorn 4$

Poulet frit (3) 18

Trois morceaux de poulet frit avec frites et
accompagné de notre sauce maison. Jadore !

Bifteck de boeuf AAA 30

Haut de surlonge de 6 oz mariné, cuisson au choix,
frites, sauce poivre-cognac, légumes grillés & beurre
de Montréal. Corsé & plein de caractére.

Cotes levées 28

Cétes tendres, sauce BBQ fumée, frites dorées &
oignons francais croustillants. Caramélisées &
généreuses. Demi-cote : 20

BOLS DU JARDIN

Riz basmati ou nouilles chinoises ? Ensuite, choisis une
garniture, une protéine et deux sauces. Un bol & ton goUt !

Garnitures
¢ Ensoleillé : salade, tomate, concombre, mais,
mandarine, ananas & nouilles frites

o Jardinier : salade, tomate, concombre, brocoli,
poivron, mais & novuilles frites

Protéines

e Poulet popcorn 18 e Galette tofu soya
e Crevettes panées 19 e Porc effiloché
Sauces

e Wafu, tao, tartare, mayo maison, tempura, pizza,
salsa, épicée, sauce whisky bbg ou miel-moutarde

DESSERTS
Banax & W

Deux pates torsadées, frites & servies avec notre
caramel maison. Attention, trés addictif !

Gateau au fromage 2
Style New York, base graham & garniture onctueuse.

Gateau aux carottes
Gateau aux carottes moelleux, glacage fromage @ la
créme, amandes grillées et filet de chocolat blanc. Noix.

Duo choco érable ¥

Boules croustillantes chocolat-arachide avec boules
de beigne et notre caramel maison. Décadent !
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